
Elite Collection
Confezione da tre bottiglie
Pack containing three bottles

Class Collection
Confezione da due bottiglie
Pack containing two bottles

Supreme Collection
Confezione da una bottiglia
Pack containing one bottle

Supreme Collection
Confezione da una bottiglia
Pack containing one bottle

Olivi Cantine
Le Buche
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Il Coreno è un blend di due vitigni autoctoni 
toscani, Trebbiano e Malvasia che provengono 
da una vigna vecchia. L’età delle viti conferisce 
a questo vino una grande complessità e carattere, 
il Coreno è un vino elegante e molto lungo 
in bocca, minerale e sapido. Il naso è ricco 
e articolato con un ottimo equilibrio tra note 
floreali e fruttate. 

The Coreno is a blend of two local varieties from 
Tuscany, Trebbiano and Malvasia coming from 
an old vineyard. The age of the vines gives to this 
wine a great complexity and character, the Coreno 
is elegant and very long in the mouth, mineral 
and savory. The nose is rich and articulated 
with an excellent balance between the floral 
and the fruity notes.

Il Pugnitello è un raro e antico vitigno autoctono 
toscano dal grappolo piccolo con la forma 
caratteristica di un pugno da cui ne deriva 
il nome. Dà vita ad un vino intrigante dal 
profilo organolettico inusuale. Il colore intenso 
con tonalità violacee, la ricchezza dei profumi 
caratteristici, rendono il Pugnitello un vino 
di grande personalità con una forte impronta 
territoriale.

The Pugnitello is a rare and ancient local variety 
from Tuscany which has small bunches with the 
characteristic form a fist (pugno in Italian) from 
which derives the name. The wine obtained is 
intriguing and with unusual aromatic profile. 
The intense color with viola nuances, the richness 
of the perfumes make the Pugnitello a wine with 
a great personality shaped by its terroir of origin. 

Le nostre grappe vengono ottenute dalla distillazione 
delle vinacce provenienti dai migliori cru dei nostri 
vigneti. La grappa giovane, affinata in acciaio 
si presenta con un profumo più fresco ed elegante 
e un gusto fruttato. La grappa invecchiata, affinata 
per 11 mesi in barriques di rovere, è caratterizzata
da un naso molto ricco e complesso, ed una 
bocca morbida e rotonda. Entrambe delle ottime 
interpretazioni dell’arte della distillazione italiana. 

Our two types of grappa are obtained through 
the distillation of the skins of grapes, coming from 
the best crus of our vineyards. The young grappa, 
aged in stainless steel has a more fresh and elegant 
perfumes and a fruity taste. The aged grappa, 
which is kept for 11 months in oak barrels, displays 
a very rich and complex nose and a round, 
soft mouth. Both are excellent interpretations 
of the Italian art of distillery.

Ottenuto da vitigni di Cabernet Sauvignon 
e Merlot che privilegiano l’eleganza aromatica 
ed olfattiva, Tempore è un vino dal carattere 
pregiato, dal colore rosso rubino intenso con 
riflessi violacei. Il sapore persistente vellutato 
lascia trasparire ricordi fruttati di prugna 
matura e frutti di bosco impreziositi da un tocco 
piacevolmente speziato che lo rendono 
un vino affascinante e di grande struttura.

Obtained from Cabernet Sauvignon and Merlot 
grapes, which favor aromatic and olfactory 
elegance, Tempore is a wine with an excellent 
character, intense ruby red in color with violet 
overtones. The velvety, persistent flavor allows 
hints of ripe plum and wild berry to emerge, 
enhanced by a pleasantly spicy note, making this 
a fascinating, well-structured wine.

Memento è il connubio tra il Sangiovese, 
vitigno autoctono toscano, e il Syrah di origini 
orientali che ha trovato nella zona delle colline 
senesi un ottimo terreno di espressione. 
Un rosso dai toni intensi, carico e brillante 
con lievi riflessi violacei; delicato nei profumi 
e brioso nella struttura si presenta con sentori 
di piccoli frutti neri e spezie che lo rendono 
persistente e morbido in bocca.

Memento is a blend of Sangiovese, a native Tuscan 
variety, and Syrah, a variety of eastern origin 
that expresses itself extremely well in the soil of the 
Sienese hills. Memento has an intense red color, full 
and brilliant with subtle violet overtones; lively 
in structure, its bouquet is delicate, with notes of 
small black fruits and spices that give it a smooth, 
persistent mouthfeel.

L’unione tra il Sangiovese ed altri vitigni 
internazionali, dà origine a questo vino, 
dal colore rosso brillante e profumi freschi. 
Si possono percepire sentori di frutta rossa 
accompagnati da note floreali; si presenta 
rotondo e armonico al palato. La morbidezza 
dei tannini lo rende fresco e piacevole. Il bouquet 
e l’armoniosità di questo vino esprimono tutto 
il carattere del territorio dal quale proviene.

The combination of Sangiovese with other 
international species of wines gives this wine a 
bright red colour and fresh aromas. It is possible to 
perceive hints of red fruit accompanied by flowery 
notes. It feels round and harmonious to the palate.
The softness of the tannins makes it fresh and 
pleasant. The bouquet and the harmonious nature 
of this wine express all the character of the area 
from which it comes.

P U G N I T E L L O C O R E N O L E  G R A P P E


